
Enoturismo
en Montilla

5
Grandes vinos en sus tabernas

Pocos lugares, como la capital de la comarca Montilla-Moriles 
ofrecen la posibilidad de recorrer a base de buenos vinos sus 
tabernas. Cualquier época del año es perfecta para disfrutar 

de esta enogastronomía de diez que la caracteriza.

El Amontillado de Edgar Allan Poe
La Cofradía de la Viña y el Vino promueve este acto anual 

para rememorar ‘El barril de Amontillado’, el popular cuento del 
escritor estadounidense, publicado por primera vez en 1846.

Bodegas: de la tradición centenaria a la 
innovación ecológica

La Sierra de Montilla: ¿la Toscana? ¡Mejor! 
Montilla se asoma desde cualquiera de sus calles a la sierra y 

recorrer las suaves lomas de las serpenteantes carreteras 
entre viñedos y olivos es en sí una experiencia. Los lagares de 

la sierra ofrecen visitas todo el año y cada uno cuenta con 
una personalidad diferente y vinos singulares.

Corazón de la Ruta del Vino Montilla-Moriles
Montilla forma parte de la Ruta del Vino Montilla-Moriles, que 

reúne 17 localidades que comparten historia y cultura del 
vino. Un viaje sensorial por el corazón vitivinícola de 

Andalucía.

RAZONES PARA UNA 
ESCAPADA ENOTURÍSTICA
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Aquí conviven bodegas centenarias –entre ellas la más 
antigua de Andalucía y casi de España– con otras con soleras 
históricas y vinos premiados internacionalmente –algunos 100 

puntos Parker– además de bodegas pioneras en enología 
ecológica que son un referente nacional. 

Más información: Oficina de Turismo 
(Calle Iglesia s/n; tel. +34 957 652 354, WhatsApp 

+34 672 780 521; montillaturismo.es)



Beberse el paisaje

Dormir en lugares con encanto (y vinos)
En Montilla encontrarás desde casas rurales rodeadas 
de viñedos, donde realizar catas privadas de vinos, a 
alojamientos en el interior de una bodega, además de 
singulares apartamentos boutique, hoteles y hostales a 
solo un paseo de las centenarias bodegas urbanas y las 
mejores tabernas. Para más información contacta con la 
Oficina de Turismo.

Comer con los mejores vinos
En Montilla es imprescindible hacer una ruta por sus 
tabernas más emblemáticas y, de paso, armonizar los 
vinos de la tierra con lo mejor de la gastronomía local. 
Estos vinos acompañan muy bien una comida entera, 
desde el aperitivo hasta el postre, gracias a la 
versatilidad de la uva Pedro Ximénez y a la variedad de 
estilos que ofrece. Pide la carta de vinos en cada 
taberna y restaurante y déjate conquistar por los 
sabores inconfundibles de esta tierra.

Bodegas, lagares y tonelerías ofrecen 
visitas, catas y experiencias

Coordenadas para un winelover

Bodegas Lagar Blanco
(lagarblanco.es; tel. +34 628 319 977)

Bodega Rockera Lagar Cabriñana 
(bodegarockera.com; tel. +34 639 523 949)

Lagar Cañada Navarro 
(losinsensatos.com; tel. +34 677 494 366)

Lagar La Primilla 
(laprimilla.com; tel. +34 957 335 024)

Lagar Los Raigones 
(losraigones.com; tel. +34 957 335 013)

Lagar Saavedra Bodegas Maillo 
(bodegasmaillo.com; tel. +34 629 691 436)
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Tres momentos para vivirlos

Experiencias únicas

Entre abril y mayo celebramos la floración del viñedo con 
Patios de Bodega, un festival de enoturismo donde 
lagares y bodegas abren sus patios con catas, maridajes y 
actividades.  gira en torno a la Fiesta Montilla en Vendimia
de la Vendimia, un mes de septiembre repleto de concier-
tos, cine, arte, rutas y experiencias que culminan con la 
bendición de los primeros mostos. Y la Semana Mundial 
del Enoturismo, en noviembre, invita a acercarse a la 
cultura del vino con divertidas propuestas para todos. Más 
información en montillaturismo.es

1.  RUTAS A PIE HASTA LOS LAGARES

Recorrer estos senderos a pie (o en bicicleta) es saborear 
un paisaje único para amantes de la naturaleza que 
finalizan con vino y tapas en los lagares de la Sierra.

2.  ASOMARSE Y BEBER DE LAS TINAJAS

Probar el vino a pie de las tradicionales tinajas de cemento 
en estas casas de viticultores de la Sierra de Montilla invita 
a sentir la magia del delicado velo de flor.

3.  EL ESPECTÁCULO DE LAS PASERAS

A finales de agosto comienza el proceso artesanal de 
elaboración del PX: Las uvas Pedro Ximénez se extienden 
cuidadosamente al sol y esta es una de las estampas más 
instagrameables de la localidad. La ciudad se inunda de 
estos dulces aromas durante 15 días.

Bodegas Alvear 
(alvear.es; tel. +34 957 652 939)

Bodegas Pérez Barquero 
(perezbarquero.com; tel. +34 957 650 500)

Bodegas Robles
(bodegasrobles.es; tel. +34 957 650 063)

Bodegas Cruz Conde
(bodegascruzconde.es; tel. +34 957 651 250)

Cooperativa La Aurora
(bodegaslaaurora.com; tel. +34 957 650 362)

Cooperativa La Unión
(cooperativalaunion.com; tel. +34 957 651 855)

Bodegas Navarro
(bodegasnavarro.com; tel. +34 957 650 644)

Tonelería Juan Pino 
(toneleriajuanpino.es; tel. +34 857 832 078)

Tonelería J.L. Rodríguez 
(toneleriajlrodriguez.com; tel. +34 957 650 563)

Tonelería del Sur
(casknolia.es; tel. +34 625 373 716)

Lagar de La Salud
(lagardelasalud.com; tel. +34 659 467 525)


